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PREMIUM WINES

LALUCA MERLOT

2019

Este joven vino se desmarca de la linea tradicional de la Vifia, ya que es del afio, con
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“Laluca” es el nombre que con
carifno la familia y los mas cercanos
se refieren a Laura. Es un vino
joven y vibrante, donde se siente el
frescor del afio cosecha.

FICHA TECNICA

Composicién Varietal:
100% Merlot

Denominacion de Origen:
Santa Cruz, Valle de Colchagua

Vifiedos: Laura Hartwig, Cuartel Molle
Chico, plantado en 2006.

Suelos: Profundos. Las estratas
superficiales son de una textura
franco-arcillosa y en las
profundas, se encuentran
depdsitos de arena.

Portainjerto:  Sobre  Cabernet

Sauvighon
Cosecha: A mano

Recepcion de la Uva: Los racimos
llegaron en cajas de 15 kg. Las
bayas fueron separadas
suavemente del racimo para pasar
a la mesa de seleccién.

Fermentacion: En tanques de
acero inoxidable. Se realiz6 una
maceracion pre-fermentativa y
luego, se fermento a
temperaturas controladas durante
10 a 12 dias.

Afinamiento & Estabilizacion:
Estabilizado por frio y suave
filtracion.

una maduracion 100% en acero inoxidable, sin barricas. El resultado es un vino
particularmente fresco, liviano, a la vez complejo.

ANALISIS

Alcohol :13.9%

Azticar Residual :2.33 g/l

Acidez Total : 4.6 g/| (cido tartérico)
pH :3.72

Produccién : 11.525 botellas
Embotellado : Dic. 26, 2019
Embotellado 1119360

Potencial de Guarda: Por su buena
acidez, se podria guardar 5 anos, pero
es un vino para disfrutar joven, dentro
del afio.

Notas de Degustacion

Un vino color rubi claro, con tonos
medios. En nariz es de intensidad
alta, fruta roja, cereza roja,
frutillas y ciruelas. De entrada
jugosa y fresca en boca, vibrante,
lleno de sabores. De estructura
media, envolvente y exquisito
final medio - Renato Czischke,
Endlogo

Maridaje: Pimentones y berenjenas

grilladas, ensaladas de camarones,
carnes blancas o bien, solo.

T ° de Servicio: Frio,a14° C | 57° F
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